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PASTICCERIA SECCA

Torcetti
Prodotti friabili dal sapore intenso grazie all'utilizzo 

di ottimo burro di qualità, sono ideali da offrire agli 

amici con una tazza di tè, possono essere un 

raffinato regalo per le occasioni speciali

Confezionati in sacchetti da 350g.

Disponibili anche in versione sfuso in scatole da 4Kg.

IClassici



PASTICCERIA SECCA

Confezionati in sacchetti da 200g.

Disponibili anche in versione sfuso in vassoi da 1Kg.

Ruote di Carro
Pasta sfoglia creata in questo unico formato 

esclusivamente da Dolciaria Casa.

La loro delicatezza riporta alla mente sapori di 

antiche tradizioni.

IClassici



PASTICCERIA SECCA

Baci di Dama
Dalle sale reali dei palazzi di Casa Savoia nasce un 

prodotto dai contorni fiabeschi, realizzato ancora 

oggi in modo artigianale unendo in un romantico 

abbraccio i due biscotti tondi con gocce di 

cioccolato fondente.

Confezionati in sacchetti da 200g.

Disponibili anche in versione sfuso in vassoi da 1Kg.

IClassici



PASTICCERIA SECCA

Krumiri
I Krumiri fanno parte della storia dei biscotti 

tradizionali italiani.

Il loro gusto unico e la loro forma tipica vengono 

mantenuti con l’antica ricetta di Casale, senza 

compromessi, nel rispetto della loro storia centenaria.

IClassici

Confezionati in sacchetti da 250g.

Disponibili anche in versione sfuso in vassoi da 1Kg.



PASTICCERIA SECCA

Girelle
Originali vortici di frolla in biscotti semplici e 

gustosi (vaniglia e cioccolato), perfetti per la prima 

colazione e inzuppati in tè, latte e cappuccino.

IClassici

Confezionati in sacchetti da 200g.

Disponibili anche in versione sfuso in vassoi da 1Kg.



PASTICCERIA SECCA

Quadrotti
Biscotti bigusto con un originale disegno a scacchiera. 

Da dividere e condividere durante la prima colazione 

e in ogni momento di golosità quotidiana.

IClassici

Confezionati in sacchetti da 200g.

Disponibili anche in versione sfuso in vassoi da 1Kg.



PASTICCERIA SECCA

Fiori di Frolla
Frolla gustosa ricoperta da granella di zucchero 

croccante, un'esplosione di dolcezza e di genuinità.

IClassici

Confezionati in sacchetti da 200g.

Disponibili anche in versione sfuso in vassoi da 1Kg.



PASTICCERIA SECCA

Cuoricini
Deliziosi frollini dalla forma originale dedicati 

ai romantici, impreziositi da una copertura di 

scaglie di cocco.

IClassici

Confezionati in sacchetti da 200g.

Disponibili anche in versione sfuso in vassoi da 1Kg.



PASTICCERIA SECCA

Frollini al 
cioccolato

Variante golosa della nostra classica frolla arricchita 

dal gusto intenso del cacao.

La sua consistenza friabile e burrosa unita ai toni caldi 

del cacao vi regalerà momenti di piacere infinito.

IClassici

Confezionati in sacchetti da 200g.

Disponibili anche in versione sfuso in vassoi da 1Kg.



PASTICCERIA SECCA

Paste di Riso
Si tratta di una frolla particolare realizzata con 

l'obiettivo di ridurre al minimo la presenza di glutine.

Ideale per coloro che hanno quel tipo di intolleranze 

alimentari.

IClassici

Confezionati in sacchetti da 200g.

Disponibili anche in versione sfuso in vassoi da 1Kg.



PASTICCERIA SECCA

Confezionati in sacchetti da 200g.

Disponibili anche in versione sfuso in vassoi da 1Kg.

Paste di Mais
Tipici dolci piemontesi molto rinomati realizzati con 

ricette tradizionali nate nelle case contadine tanto 

tempo fa utilizzando materie prime semplici quali 

farina di frumento e mais.

Si riconoscono per il sapore caratteristico del 

granoturco per il profumo del burro e per quella 

sensazione unica che resta sul palato quando si 

sbriciolano al primo morso.

IClassici



PASTICCERIA SECCA

Spumini
Gli spumini sono piccoli e squisiti dolcetti, meglio 

conosciuti con il nome di meringhe, perfetti per i fine 

pasto, magari accompagnati da una tazzina di caffè.

Confezionati in vassoio da 1Kg

IClassici



PASTICCERIA SECCA

Tostarelli
Biscotti estremamente leggeri realizzati senza

l'impiego di burro, adatti a coloro che seguono

percorsi dietetici a basso contenuto di grassi.

IClassici

Confezionati in sacchetti da 300g.

Disponibili anche in versione sfuso in scatole da 2Kg.



PASTICCERIA SECCA

Confezionati in sacchetti da 300g.

Disponibili anche in versione sfuso in scatole da 3Kg.

Anicini
Piccole fette croccanti dal sapore molto 

delicato. Uniche e particolari possono 

essere un fine pasto sfizioso.

IClassici



PASTICCERIA SECCA

Confezionati in sacchetti da 400g.

Disponibili anche in versione sfuso in vassoi da 1Kg.

Gallette
Semplici e leggere, ottime da inzuppare 

nel caffellatteoppure nel tè.

IClassici



PASTICCERIA SECCA

Gallette 
al cacao

Gustose e leggere, ottime da inzuppare nel 

caffellatte oppure nel tè.

IClassici

Confezionati in sacchetti da 400g.

Disponibili anche in versione sfuso in vassoi da 1Kg.



PASTICCERIA SECCA

Novaroni
La combinazione di tre semplici ingredienti quali 

farina zucchero e uova da' origine in epoca 

rinascimentale a uno dei biscotti più antichi.

Viene prodotto nella versione più classica e in quella 

arricchita con zucchero granella in superficie.

IClassici

Confezionati in sacchetti da 300g.

Disponibili anche in versione sfuso in scatole da 2Kg.



I prodotti tipici ed esclusivi Dolciaria Casa.

La nostra selezione di ricette uniche con ingredienti di alta qualità e 
processi di cottura artigianale e rispettosi della tradizione di famiglia.

LeSpecialità
PASTICCERIA SECCA



Canestrelli
Sottili e delicati capolavori ancora realizzati 

cuocendo palline di impasto tra piastre 

arroventate sul fuoco, come facevano le nostre 

nonne tanto tempo fa.

Nulla è cambiato per un prodotto davvero unico 

dal sapore inconfondibile nelle due varianti 

limone-vaniglia e cacao.

LeSpecialità

Confezionati in sacchetti da 200g.

Disponibili anche in versione sfuso in vassoi da 1Kg.

PASTICCERIA SECCA



Ondine 
al caffè

Strepitoso frollino realizzato inserendo nell'impasto 

le migliori miscele di caffè liofilizzato.

LeSpecialità

Confezionati in sacchetti da 200g.

Disponibili anche in versione sfuso in vassoi da 1Kg.

PASTICCERIA SECCA



Frollini 
all’uvetta

Soffici e golosi quadretti di frolla ripieni di 

abbondante e morbida uvetta sultanina.

Per una colazione completa ed energetica oppure 

per una sana merenda.

LeSpecialità

ConfezionatI in vassoi da 200g.

Disponibili anche in versione sfuso in vassoi da 1Kg.

PASTICCERIA SECCA



Nocciolini
Un prodotto unico e semplice diventa veramente 

speciale solo quando la sua fragranza è frutto 

dell’impiego delle vere nocciole D.O.P. Piemontesi

Ideali in qualsiasi momento della giornata, piccole 

chicche per accompagnare una tazzina di caffè.

Confezionati in sacchetti da 100g, 200g, 300g, 500g.

Disponibili anche in versione sfuso o in confezioni con grammature personalizzabili (1Kg, 5Kg).

LeSpecialità
PASTICCERIA SECCA



Torta
di Nocciola

È considerata il vero capolavoro della nostra pasticceria.

Deliziosa e friabile è capace di esaltare il gusto e il 

profumo unici delle nocciole D.O.P. Piemontesi.

Confezionate con pellicola trasparente in due versioni: 300g e 500g

LeSpecialità
PASTICCERIA SECCA



Confezionate singolarmente in flow-pack.

Disponibile anche il vassoio da 20 tortine

Tortine
di Nocciola
È la nostra torta di nocciola in comode 

mono-porzioni confezionate singolarmente 

per soddisfare ogni improvviso desiderio di 

golosità sempre e ovunque.

LeSpecialità
PASTICCERIA SECCA



Confezionati in sacchetti da 50g.

Disponibili anche in confezione multipla da 10 sacchetti

Pasta Reale
Piccoli gusci di bignè salati che nascono nella metà del 

500 alla Corte dei Medici di Firenze da una 

semplicissima ricetta di pochi ingredienti.

Sono utilizzati principalmente nel brodo per renderlo 

più piacevole durante il periodo invernale.

LeSpecialità
PASTICCERIA SECCA



dal 1936
Le nostre origini risalgono agli inizi del ‘900 quando i fratelli Casa (Vittorio, Ambrosina e

Gaspare) aprirono diverse pasticcerie a Torino, Verolengo e Crescentino. Nel 1936 il nipote

Cesare, dopo aver fatto propria l’arte bianca degli zii nei migliori laboratori di Torino, fondò a

Verolengo Dolciaria Casa, trasformando l’attività della pasticceria da piccolo laboratorio a

vera e propria Azienda.

Dolciaria Casa divenne ben presto, oltre ad una esclusiva Pasticceria per feste e ricevimenti,

un partner di produzione di blasonate aziende nazionali (Maina, Balocco, Bistefani e tanti

altri) e di distributori internazionali in particolare per le ricorrenze di Natale e Pasqua con i

tradizionali panettoni Classico, Mandorlato, Cioccolato e le Colombe.

Grazie all’esempio di nonno Cesare, alla maestria del figlio Luigi nella lavorazione delle paste

lievitate con l’aiuto dei fratelli Patrizio e Laura, i segreti della miglior produzione di panettoni

sono stati tramandati fino a noi attraverso ben tre generazioni.

Nel corso degli anni la nostra azienda è cresciuta e si è evoluta, adeguandosi ai nuovi mercati,

innovando le tecnologie alimentari e incrementando la sua offerta di prodotti affiancando alla linea

Tradizionale la linea Vegan e la linea Bio, mantenendo però intatte ricette, dosi e lavorazioni

ancora tipicamenteartigianali.

Oggi Dolciaria Casa è in grado di soddisfare le esigenze di produzione e di qualità certificata

richieste dal mercato, affiancando il cliente dalla scelta degli ingredienti fino alle fasi di sell-

out del prodotto con competenza e passione.

Una Storia di 
Eccellenza Artigiana



DOLCIARIA CASA snc
Via per Casale, 28 - 10038VEROLENGO (TO) Italia 
Tel. +39 011 9149001 - Fax: +39 011 9148047
email: info@dolciariacasa.it |P.IVA: 02257360012

www.dolciariacasa.it
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